
A5⿊⽑和⽜鉄板焼き

A5⿊⽑和⽜霜降りステーキ
当店の看板メニュー、A5⿊⽑和⽜霜降りです。
季節の焼き野菜5種類と共に、熱い鉄板でご提供いたします。

-￥2,380

A5⿊⽑和⽜ステーキ
当店⾃慢のA5⿊⽑和⽜です。
季節の焼き野菜5種類と共に、熱い鉄板でご提供いたします。

-￥1,780��



鉄板焼き

A5⿊⽑和⽜のすき焼き

-￥1,980

A5⿊⽑和⽜のハンバーグ

鉄板焼きレストランならではの、
⾃家製でお⾁の味が強いハンバーグです。

鍋のタイプではなく、
本来の鉄板でご提供するすき焼きです。

豚のお好み焼き

-￥680

鶏の⻯⽥焼き

-￥980

家製の醤油たれに⼀⽇漬け込んだ鶏を
焼き、季節の焼き野菜5種類と共に、
熱い鉄板でご提供いたします。

和⾵だしを使⽤し、⼀枚⼀枚、
鉄板で焼き上げています。
特製ソースをかけてご提供いたします。

【80g】�������-￥980

【160g】����-￥1,780



さくら醤油… 能登半島・輪島で麹を使い旨味をつくる⾕川醸造こだわりの醤油。
       1918年に酒造業を⽣業とし、その知恵と技術を⼗分に⽣かし、
       輪島市河井町で作り始められた醤油です。

お造り

本⽇のお造り盛り合わせ

-￥2,580【2∼3⼈前】

-￥1,980

⼤阪漁港を中⼼に、最⾼鮮度で仕⼊れたお刺⾝を
          さくら醬油と⼀緒にお愉しみください。

マグロのお造り
    ∼⾟⼦おろし∼

-￥1,280

ブリのお造り 
    ∼⼭葵おろし∼

-￥980

【1∼2⼈前】



サラダ

ローストビーフと
  サニーレタスサラダ

塩ゆで⾞えびと季節の温野菜

-￥1,380

A5⿊⽑和⽜しゃぶ⽟葱と⽔菜
��������∼おろしポン酢∼

当店⾃慢のA5⿊⽑和⽜の薄切りを軽く
ボイル。
シャキシャキとした⽟ねぎスライスとの
相性は抜群。

-￥1,680

低温調理したローストビーフを、
新鮮な葉物野菜と共に。
冷製サラダ。

新鮮なうちに低温調理した⾞海⽼を、
季節の野菜と共に。
温製サラダ。

-￥1,480

サーモンカルパッチョ�
     ∼梅⾁醬油∼

⽪付きのサーモンを炙り、
相性の良い⽟ねぎと⽔菜を
添えています。
⾃家製の梅⾁醤油で。

-￥980



⼀品

枝⾖

-￥480

出汁巻

-￥580

京⾵の出汁が多めの出汁巻です。
注⽂を頂いてから巻きますので、
⾷べるたびに出汁が⼝の中に広がります。

⼤⾖を未成熟で緑⾊の内に収穫。
ビタミンCが多く含まれています。
塩ゆでして温かいうちにどうぞ。

明太出汁巻
卵と相性の良い明太⼦を
⼀緒に巻いています。
旨味と⾟味の追加で、
お酒が進みます。

-￥680



揚げ物

野菜の天麩羅

-￥880

その時期の美味しいお野菜5種類を、
天ぷらにしております。
⾃家製の⽣姜塩で。

天麩羅盛り合わせ（⼤海⽼⼊り）
その時期の美味しいお野菜5種類と⼤海⽼2本を
天ぷらにしております。
⾃家製の⽣姜塩で。

-￥1,480

鶏の⻯⽥揚げ

-￥980

⾃家製の醤油たれに⼀⽇漬け込んだ鶏を、
ジューシーに揚げています。

フライドポテト

-￥580

⾔わずと知れた⼀品。

A5⿊⽑和⽜の⽜カツ

A5⿊⽑和⽜を使っています。
⾃家製の梅⾁醤油とポン酢を
ご⽤意いたします。

-￥1,780

カマンベールチーズ   
の⼤葉揚げ

チーズと⼤葉の天ぷらです。
ワイン、⽇本酒、全ての飲み物に
合います。

-￥880



蕎⻨

⽥舎蕎⻨（⿊）

-￥780

更科蕎⻨（⽩）

-￥780

蕎⻨の実の殻をすべて取り除いている
ため、⽩く仕上がります。
清涼感のあるお蕎⻨です。

蕎⻨の実の殻も共に練り込み、
少し⿊っぽく仕上がります。
蕎⻨の⽢みと⾹りが引き⽴ちます。

-冷製-

⼤海⽼天麩羅の温蕎⻨

-￥1,480

鶏と葱の温蕎⻨

-￥1,480

相性の良い鶏と⽩ネギで、
シンプルに仕上げています。
⽣姜を効かせて、体を整えます。

海⽼の天ぷら⼆本を、
温かいお蕎⻨に載せています。
⽣姜を効かせて、体を整えます。

-温製-



ご飯もの

-￥180

海鮮丼

⽩ご飯

A5⿊⽑和⽜の
 ビーフステーキ丼
A5⿊⽑和⽜のステーキを、
⽩ご飯に載せています。
⽢⾟いたれに、⾃家製梅⾁醤油が
アクセントになっています。

-￥1,980

A5⿊⽑和⽜の
    ⽜カツ丼
A5⿊⽑和⽜の⽜カツを、
⽩ご飯に乗せています。
⽢⾟いたれに、⾃家製梅⾁醤油が
アクセントになっています。

-￥1,980

海鮮丼

酢飯を使い、その⽇の海鮮を
詰め合わせています。
さくら醤油とともにご提供いたします。

-￥1,780



炙り⽜とオクラ 
    ⼭葵⾵味 梅⾁醤油ソース

オクラの粘りが和⽜の旨味とマッチしています。
⾃家製の梅⾁醤油が良いアクセントに。

-￥1,480

⾃慢の⾚シャリ… 
熟成された⾚酢を使い、
コクとまろやかさのあるシャリ
になっています。

巻き寿司

  炙り⽜と⽩菜 
     ⽣姜⾵味 ポン酢ソース

-￥1,480

⽩菜とポン酢で、
あっさりとした⾵味になっています。
⽣姜が良いアクセントに。

  炙り⽜と⼭芋 
    茎⼭葵⾵味 さくら醤油ソース

-￥1,480

⼭芋の粘りが和⽜の旨味とマッチしています。
茎⼭葵が良いアクセントに。

炙り⽜とポテトサラダ 
������マスタード⾵味 
�����������照り焼きソース
ポテトサラダと和⽜の組み合わせ。
照り焼きソースとマスタードが
引き⽴てます。

-￥1,480

⽜カツとチーズ 
������マスタード⾵味 
�����������照り焼きソース
ハンバーガーの組み合わせを
お寿司に。
マスタードが良いアクセントに。

-￥1,880



巻き寿司

-￥780

マグロと⼭芋 
    茎⼭葵⾵味 さくら醤油ソース

-￥1,580

マグロをスライスし、全体を包んでいます。
⼭芋の粘りとマグロの旨味がとても合います。

⽩菜と胡⽠ 
    ごま油⾵味 ⼭葵醤油ソース

ベジタリアンの⽅が⾷べられる、
お野菜のお寿司。
⽩菜で包んだかっぱ巻きです。

海⽼天とサニーレタス 
�  ⽣姜⾵味 
醤油マヨネーズソース
サクサクの海⽼天をレタスで
巻いています。
醤油マヨが最⾼に合います。
⽣姜が良いアクセントに。

-￥1,580

サーモンとクリームチーズ 
�  茎⼭葵⾵味 
    さくら醤油ソース

サーモンをスライスし、
全体を包んでいます。
相性抜群のクリームチーズを、
さくら醤油で。

-￥1,580



スープ

お味噌汁 -￥180

A5⿊⽑和⽜
   ⽜⾻ラーメン
A5⿊⽑和⽜ローストビーフの
⼊ったラーメンです。
⽩菜と⽣姜が良いアクセントに。
締めの⼀杯。

-￥980

A5⿊⽑和⽜
    ⾁吸い
A5⿊⽑和⽜の⼊った、
お⾁のお吸い物です。
⽣姜が良いアクセントに。

-￥680



デザート

バニラアイス -￥330

ゆずシャーベット -￥330

マンゴーシャーベット -￥330

スフレロールケーキ いちご -￥680

スフレロールケーキ ミルク -￥680

スフレロールケーキ 抹茶 -￥680

りんごのタルト -￥680

ガトーショコラ -￥780


