
Salad

O
ctopus Carpaccio ―

salad style―

A
tka m

ackerel carpaccio ―
salad style―

Salom
on Carpaccio ―

salad style―

サ
ラ
ダ

野
菜
た
っ
ぷ
り

蛸
カ
ル
パ
ッ
チ
ョ
　
サ
ラ
ダ
仕
立

野
菜
た
っ
ぷ
り

ホ
ッ
ケ
カ
ル
パ
ッ
チ
ョ
　
サ
ラ
ダ
仕
立

野
菜
た
っ
ぷ
り

サ
ー
モ
ン
カ
ル
パ
ッ
チ
ョ
　
サ
ラ
ダ
仕
立

8
5
0
円

7
8
0
円

7
8
0
円

D
rool chicken (green onion sauce)

H
okkaido pork cold shabu-shabu salad

Salad Lyonnaise

野
菜
た
っ
ぷ
り

よ
だ
れ
鷄
　
葱
ダ
レ

道
産
豚
の
冷
し
ゃ
ぶ
サ
ラ
ダ

リ
ヨ
ン
風
サ
ラ
ダ

6
0
0
円

7
0
0
円

8
0
0
円

8
0
0
円

※価格は全て税込価格表記です。※お席代としてお一人様３００円頂戴いたします。
※掲載写真はイメージです。

野
菜
た
っ
ぷ
り

よ
だ
れ
鷄
　
葱
ダ
レ

リ
ヨ
ン
風
サ
ラ
ダ



お
す
す
め

Japanese A
ppetizer

和
前
菜

叩
き
胡
瓜
の
浅
漬
け

4
5
0
円

Lightly pickled pounded cucum
ber

い
ぶ
り
が
っ
こ
と
ク
リ
ー
ム
チ
ー
ズ5

8
0
円

Sm
oked Daikon Radish Pickles and Cream

 cheese

い
か
珍
味
三
点
盛
り

8
0
0
円

Squid delicacy trio

塩
茹
で
枝
豆

4
0
0
円

E
dam
am
e

九
条
葱
入
り
だ
し
巻
き
玉
子

お
ろ
し
添
え

6
0
0
円

K
ujo green onion in Japanese om

elette

明
太
出
汁
巻
き
玉
子

お
ろ
し
添
え

8
8
0
円

Spicy cod roe in Japanese om
elette

牛
す
じ
煮
込
み
大
根
煮

7
0
0
円

Sim
m
ered beef tendon

熟
成
生
干
し
真
ホ
ッ
ケ
半
身

5
0
0
円

Sem
i dried A

tka m
ackerel

ホ
タ
テ
の
網
焼
き

4
5
0
円

G
rilled scallops

※

明
太
出
汁
巻
き
玉
子
は
お
時
間
を
頂
戴
す
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。

※
T
he spicy cod roe om

elette m
ay take a little tim

e to prepare.

お
す
す
め

叩
き
胡
瓜
の
浅
漬
け

明
太
出
汁
巻
き
玉
子



道
産
豚
の
リ
エ
ッ
ト

具
沢
山
海
鮮
ア
ヒ
ー
ジ
ョ

洋
前
菜
盛
り
合
わ
せ 

１
人
前

9
0
0
円

W
estern appetizer platter (1 portion)

エ
ビ
と
キ
ノ
コ
の
ア
ヒ
ー
ジ
ョ

9
5
0
円

Shrim
p and m

ushroom
 ajillo

具
沢
山
海
鮮
ア
ヒ
ー
ジ
ョ

1
4
0
0
円

Seafood A
jillo

パ
ン 

１
人
前

2
5
0
円

B
read (1 portion)

道
産
豚
の
リ
エ
ッ
ト

7
0
0
円

H
okkaido Pork R

illettes

自
家
製
ピ
ク
ル
ス

4
5
0
円

H
om
em
ade pickles

チ
ー
ズ
３
種
盛
り

6
5
0
円

A
ssortm

ent of 3 kinds of cheese

M
I
X
ナ
ッ
ツ
の
瞬
間
ス
モ
ー
ク
4
0
0
円

Instant Sm
oked M

ixed N
uts

A
ppetizer

洋
前
菜



M
ain

メ
イ
ン

道
産
牛
サ
ー
ロ
イ
ン
ス
テ
ー
キ

牛
タ
ン
の
ソ
テ
ー 

瞬
間
ス
モ
ー
ク
仕
立
て

牛
タ
ン
の
ソ
テ
ー 

瞬
間
ス
モ
ー
ク
仕
立
て

ラ
ム
肉
赤
ワ
イ
ン
煮
込
み
1
2
0
0
円

R
ed w

ine lam
b stew

牛
頬
の
赤
ワ
イ
ン
煮
込
み
1
3
0
0
円

B
eef cheek stew

ed in red w
ine

牛
タ
ン
の
ソ
テ
ー

瞬
間
ス
モ
ー
ク
仕
立
て

1
5
5
0
円

Sautéed beef tongue lightly sm
oked

豚
肩
ロ
ー
ス
の
ソ
テ
ー

味
噌
ハ
ニ
ー
マ
ス
タ
ー
ド　

1
6
5
0
円

Sautéed pork shoulder w
ith m

iso honey m
ustard sauce

牛
サ
ガ
リ
ス
テ
ー
キ

1
8
5
0
円

B
eef hang steak

道
産
牛
サ
ー
ロ
イ
ン
ス
テ
ー
キ

1
9
5
0
円

H
okkaido beef sirloin steak

パ
ン 

１
人
前

2
5
0
円

B
read (1 portion)



サ
ー
モ
ン
レ
ア
カ
ツ 

い
く
ら
添
え

い
も
も
ち
　
み
た
ら
し

チ
ー
ズ
い
も
も
ち

1
2
0
0
円

5
8
0
円

6
5
0
円

D
eep fried fresh ingredients

揚
げ
物

自
家
製
タ
レ
ザ
ン
ギ

道
産
イ
ン
カ
の
め
ざ
め
ポ
テ
ト
フ
ラ
イ

ソ
フ
ト
シ
ェ
ル
シ
ュ
リ
ン
プ
唐
揚
げ

蟹
ク
リ
ー
ム
コ
ロ
ッ
ケ

5
5
0
円

6
0
0
円

6
0
0
円

7
0
0
円

道
産
イ
ン
カ
の
め
ざ
め
ポ
テ
ト
フ
ラ
イ

サ
ー
モ
ン
レ
ア
カ
ツ 

い
く
ら
添
え

H
okkaido style hom

em
ade 

deep fried chicken

R
are salm

on cutlet 
w
ith salm

on roe

H
okkaido Potato M

ochi 
covered w

ith a sw
eet soy sauce

H
okkaido potato &

 cheese M
ochi

Fried potato(Innka-no-m
ezam

e)

D
eep fried soft shell shrim

p

Crab cream
 croquette



お
す
す
め

T
em
pura

天
ぷ
ら

海
老
と
野
菜
の
天
ぷ
ら
盛
り
合
せ

カ
マ
ン
ベ
ー
ル
天
ぷ
ら

野
菜
の
天
ぷ
ら
５
種

野
菜
の
天
ぷ
ら
３
種

1
4
0
0
円

6
0
0
円

5
8
0
円

4
8
0
円

海
老
と
野
菜
の
天
ぷ
ら
盛
り
合
せ

Shrim
p and vegetable tem

pura

Shrim
p

Sand borer

G
reen pepper

Sw
eet potato

M
aitake m

ushroom

Pum
pkin

E
gg plant

Crispy cam
em
bert tem

pura

Vegetable tem
pra 

│5pieces

│

Vegetable tem
pra 

│3pieces

│

単
品

　

・
海
老
（
３
本
）

　

・
き
す
（
２
枚
）

　

・
し
し
唐

　

・
さ
つ
ま
い
も

　

・
舞
茸

　

・
南
瓜

　

・
茄
子

5
0
0
円

2
0
0
円

1
1
0
円

2
0
0
円

1
6
0
円

2
0
0
円

2
0
0
円



Soba
蕎
麦

当
店
の
蕎
麦
は
北
海
道
幌
加
内
産
の
蕎
麦
の
実
を

胴
搗
製
法
で
製
粉
し
た
そ
ば
粉
を
使
用
し
て
い
ま
す
。

O
ur soba noodle use soba flour from

 
H
okkaido(H

orokanai) stille traditionally ham
m
ered.

合
盛
り
板
蕎
麦
2
人
前（
冷
）

(

＊)

ほ
ろ
か
な
い

ど
う
つ
き

＊
胴
搗
製
法
と
は

石
臼
の
様
に
摺
り
合
わ
せ
て
粉
に
す
る
の
で
は
な
く
、

杵
で
搗
い
て
粉
に
す
る
今
で
は
非
常
に
珍
し
い
製
法
で
す
。

い
し
う
す

き
ね

つ

す

田
舎
ざ
る
蕎
麦

7
0
0
円

Inaka soba noodle -using coarse soba flour-(cold)

更
科
ざ
る
蕎
麦

7
0
0
円

Sarashina soba noodle -using fine soba flour-(cold)

合
盛
り
板
蕎
麦
二
人
前

1
1
0
0
円

T
asting set for tw

o -Inaka &
 Sarashina- (cold)

冷
や
し
と
ろ
ろ
蕎
麦

9
0
0
円

Soba noodle w
ith grated yam

(cold)

天
ざ
る
蕎
麦

1
3
0
0
円

T
enzaru -Soba &

 T
em
pura- (cold)

蕎
麦
つ
ゆ
一
人
前
追
加

1
0
0
円

E
xtra soba T

suyu

冷田
舎
か
け
蕎
麦

7
0
0
円

Inaka soba noodle(hot)

更
科
か
け
蕎
麦

7
0
0
円

Sarashina soba noodle(hot)

九
条
葱
と
油
揚
げ
の
蕎
麦

9
0
0
円

Soba noodle topped w
ith kujo green onion and fried tofu(hot)

海
老
天
蕎
麦

1
3
0
0
円

Soba noodle topped w
ith shrim

p tem
pura(hot)

温



D
on 

│R
ice bow

l

│

丼
N
abe 

│H
ot pot

│

鍋自
家
製
角
煮
丼

ラ
イ
ス

8
0
0
円

4
0
０
円

H
om
em
ade braised rice bow

l

R
ice

自
家
製
タ
レ
ザ
ン
ギ
丼

7
8
0
円

H
om
em
ade sauce zangi rice bow

l
自
家
製
角
煮
丼

北
海
道
名
物 

ラ
ム
肉
の
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

A
dditional vegetables

A
dditional lam

b

A
dditional pork

Finishing ram
en

Finishing rice porridge

追
加

　

・
追
加
野
菜

　

・
追
加
ラ
ム
肉

　

・
追
加
豚
肉

　

・
〆
ラ
ー
メ
ン
（
１
玉
）

　

・
〆
雑
炊 （
１
人
前
）

4
5
0
円

6
5
0
円

5
0
0
円

4
0
0
円

3
5
0
円

Lam
b m
eat shabu-shabu

北
海
道
名
物

ラ
ム
肉
の
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

（
1
〜
2
人
前
） 

2
0
5
0
円

（
3
〜
4
人
前
） 
3
9
5
0
円

H
okkaido pork shabu-shabu

道
産

豚
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

（
1
〜
2
人
前
） 

1
8
5
0
円

（
3
〜
4
人
前
） 

3
7
0
0
円


